Przyjecie komunijne
Oregano ~ catering




PRZYSTAWKI (3 do wyboru, podane na pétmiskach)

salata z krewetkami
z mango, avocado i pomidorami w kolendrowym sosie
salatka grecka
pomidory, ogorki, papryka i oliwki z pokruszong fetg
zielone szparagi
w bazyliowym pesto z mini mozzarellg i pomidorkami cherry
polmisek pieczonych mies
rolada z kurczaka, schab pieczony w majeranku, pasztet z dziczyzny
salata z miodowym Kkurczakiem
w cytrynowym sosie z orzechami wioskimi i granatem
carpaccio z piersi kaczej
z borowkami z lawendowym winegretem
vitello tonnato
pieczona cielecina w tunczykowym musie z kaparami
pierozki filo
wypelnione fetq greckq i szpinakiem
cukinie z serem kozim
doprawione tymiankiem i pieczong paprykq, podane na listkach rukoli

DODATKI
focaccia
buleczka pieczona z rozmarynem i solqg morskq
chleb rozmarynowy z suszonymi pomidorami
zagniatany z ciasta drozdzowego, zapiekany na zloty kolor

ZUPA (1 do wyboru podane indywidualnie)

domowy rosot
z recznie robionym makaronem i grillowanym kurczakiem
krem pomidorowy
doprawiony tequilg, z listkami bazylii i parmezanem
zupa z kurek
na koperkowym rosole, z makaronem orzo
krem ze szparagéw
z platkami parmezanu i grissini
zupa rybna
delikatnie pikantna, doprawiona pomidorami i trawgq cytrynowq
krem z rydzéw i borowikéw
duszonych z szalotkq na klarowanym masle, doprawiony biatymi truflami

DANIA GLOWNE (2 do wyboru podane na potmiskach)

poledwiczki w zielonym pieprzu
w sosie z pieczonych pomidorow i oregano
roladka z kurczaka
napetniane suszonymi pomidorami w sosie parmezanowym

zrazy wolowe

z suszonymi grzybami, bekonem i warzywami

pieczona kaczka
w zurawinowym sosie z karmelizowanymi jabtkami
wolowina po burgundzku
duszona w czerwonym winie z podgrzybkami
halibut
w winnym sosie, z mulami i limonkq

loso$ peczony

z suszonymi pomidorami, kaparami i bazylig



udziec jagniecy
pieczony w pomidorach i fecie z listkami oregano
cielecina po florencku
na pomidorowy sosie, ze szpinakiem i mozzarella

DODATKI (2 do wyboru serwowane na potmiskach)

ziemniaki
w masle z koperkiem
ryz jaSminowy
z grillowang cukiniq i szalotkami
opiekane ziemniaki
doprawione majerankiem i oregano
kopytka
smazone na masle, z ptatkami parmezanu
mista
Swieze warzywa na lisciach sataty z ziolowym winegret
ratatouille warzywne
cukinie, baklazany, papryka czerwona, cebula, duszone z czosnkiem i ziotami
grillowane warzywa
cukinie, pomidory, bakiazany, czerwona cebula i boczniaki w swieZych ziotach
warzywa Srodziemnomorskie
pieczony bakiazan, koper wloski, rozowy czosnek i szalotka w organowej oliwie

DESERY (3 do wyboru serwowane na potmiskach)

kruche babeczki
z kremem waniliowym i owocami
ciasto chrupiaca malina
doprawiona rozmarynem i bialg czekoladg
beza Pavlova
z kremem waniliowym i owocami jagodowymi
ciasto czekoladowe
z karmelizowanymi orzechami
tarta z biala czekolada
i truskawkami
sernik z wisniami
delikatnie pieczony w kgpieli wodne
ciasto stony karmel
pianka karmelowa przkiadana ciastem petnym orzechow i czekolady
tiramisu
nasqczone amaretto, przetozone masqg mascarpone

Cena powyzszego menu wynosi 130,00 zI brutto za osobg plus 10% serwisu.

W serwis wliczona jest dostawa na wskazany adres, odbidr cateringu, termoboxy do dan
goracych, potmiski na przystawki i desery.

ZamoOwienie z transportem realizujemy od 120s6b. Mozliwo$¢ odbioru osobistego.

Polecamy torty komunijne (koszt 110,00 zt / kg)
Tort truskawkowy z musem z mango

Tort malinowy z kremem panna cotta

Tort jagodowy z czekoladowymi biszkoptami

Tort czekoladowy z musem z gruszek



