Przyjecie komunijne
w
Oregano




PRZYSTAWKI (4 do wyboru, podane na pétmiskach)

salata z piersig kacza
z owocami i malinowq winegretq
salata z szynka parmenska
lollo bianco ze szparagami marynowanymi w pomidorach suszonych i bazylii
kwiaty cukinii
zapiekane z serem gruyere z sosem pistacjowym
vitello tonnato
pieczona cielecina w tunczykowym musie z kaparami
pierozki filo
wypetnione pieczonymi baktazanami, suszonymi pomidorami i serem le merlemont
losos$ gravlax
w miodowo-koperkowym sosie z pomidorkami cherry i limonkq
cukinie z serem kozim
doprawione tymiankiem i pieczonq paprykq, podane na listkach rukoli
salaty 7 krewetkami
mix salat z krewetkami w cytrusach, z awokado, pomidorkami cherry z sezamowym winegretem

DODATKI

focaccia
buteczka pieczona z rozmarynem i solq morskq
chleb rozmarynowy z suszonymi pomidorami
zagniatany z ciasta drozdzowego, zapiekany na zloty kolor
oryginalna wloska oliwa extra vergine

ZUPA (2do wyboru, serwowana indywidualnie)

krem z salsefii
z suszonymi pomidorami i tasiemkami szpinakowego makaronu
chlodnik z avocado
na greckich jogurtach, z pomidorami concasse i kolendrq
zupa balkanska
krem pomidorowy z baktazanami, bazyliq i tezkq jogurtu greckiego
krem z rydzow i borowikow
duszonych wraz z szalotkq na klarowanym masle, doprawiony biatymi truflami
zupa z kurek

z makaronem orzo, doprawiona koperkiem i bialym winem
wiosenna zupa szpinakowa

na delikatnym rosole, z bialymi szparagami i parmezanem



DANIA GEOWNE (3 do wyboru, podane na potmiskach)

grillowany stek wolowy
w kremowym sosie, z gorgonzolq na blanszowanym szpinaku
poledwiczki
w sosie kurkowym, z mascarpone
udziec jagnigcy
pieczony w pomidorach i fecie z listkami oregano
cielecina po florencku
na pomidorowy sosie, ze szpinakiem i mozzarellq
ges
podlewana porto z owocami
poledwica z dorsza
w porowym sosie pachnqcym rozmarynem
sandacz
W cytrynowym sosie, z groszkiem cukrowym

DODATKI (3 do wyboru, serwowane na poétmiskach)

ziemniaki
w klarowanym masle z koperkiem
ziemniaki
z szafranowym sosie aiolio
mlode ziemniaki
przysmazone w aromatycznym czosnkowym sosie
ryz jaSminowy
z pateczkami szafranu i cukiniq
gnocchi
duszone na masle z ricottq
grillowane warzywa
cukinie, pomidory, baktazany, czerwona cebula i boczniaki w swiezych ziotach
warzywa $rédziemnomorskie
pieczony baktazan, koper wioski, rozowy czosnek i szalotka w organowej oliwie
rukola
zZ suszonymi pomidorami i parmezanem

DESERY (3 do wyboru, serwowane na potmiskach)

tarta z bialg czekolada
i truskawkami
sernik
delikatnie pieczony w kgpieli wodnej



mus truskawkowo-malinowy
z likierem Passoa i kremem z bialq czekoladq
dequase migdalowa
z kremem mocca
tort tiramisu
nasqczony amaretto, przetozony masq mascarpone
tort czekoladowy
czekoladowe biszkopty z paczem kahlua i delikatnym kremem
lody z Baileys’em
z prazonymi migdatami i borowkq
krem brulee
delikatny francuski krem, zapiekany z trzcinowym cukrem

Cena powyzszego menu wynosi 195,00 zt brutto za osobg.
Wybor napojow znajda Panstwo w naszych propozycjach OpenBar.
Do finalnego rachunku doliczamy 10% za serwis.



