Menu 2

PRZYSTAWKI ( 3 dania do wyboru, podane na p6lmiskach)

rzymska salata cezar
z sosem anchois i kaparami z grillowanym kurczakiem i parmezanowymi grzankami
salatka greka
pomidory, ogorki, papryka i oliwki z pokruszonym serem feta
salatka grillowanym bekonem
oraz avocado i pomidorami, w delikatnie pikantnym bialym sosie

pasztet z dziczyzny
pachnqcy rozmarynem i owocami jatowca, podany z sosem Zurawinowym ze skorami cytrusow

schab pieczony w aromatycznych ziotach
z dodatkiem lesnych grzybow i pomidorkéw cherry

salata 7 szynkq parmenskq
lollo bianco z cieciorkq marynowang w suszonych pomidorach i bazylii
carpaccio z lososia
doprawione limonkami i kaprami

dodatki

focaccia
buleczka pieczona z dziewiczymi oliwami, rozmarynem i solq morskq
chleb rozmarynowy z suszonymi pomidorami
zagniatany z ciasta drozdzowego, zapiekany na ztoty kolor
smakowe oliwy



ZUPA (1 zupa do wyboru, serwowana indywidualnie)

krem z batatow
z plasterkami limonki i grzankami
zupa cebulowa
duszona na bialym winie z parmezanowymi grzankami
Zurek staropolski
na chlebowym zakwasie z suszonymi grzybami i prazonym boczkiem
rosot ziotowy
delikatny rosot z domowym makaronem przeplatanym ziotami wraz z grillowanym kurczakiem
zupa rybna
podprawiona pikantnymi pieczonymi pomidorami z kawatkami morskich ryb i muli

DANIA GEOWNE (2 dania do wyboru, podane na péimiskach)

grillowane poledwiczki wieprzowe
marynowane w tymianku skropione intensywnym sosem balsamicznym
indyk
zapiekany w Sliwkach z sezamem
kurczak grillowany
z mozzarellq i pomidorami
kaczka pieczona
w winnych jabtkach z majerankiem i czosnkiem
Ppieczen wieprzowa
z kremowym grzybowym sosem
piersi kurczaka
z szynkq parmenskq i Swiezq bazyliq, duszone w sosie maslanym na bazie biatego wina
zrazy wolowe
z borowikami, kwaszonymi ogorkami i francuskq musztardq
pieczony pstrqg
z baktazanami i pomidorami
canneloni
ze szpinakiem, rikottq i gorgonzolq zapiekane pod beszamelem

dodatki (2 do wyboru, podane na poélmiskach)

miode ziemniaki
z wody podane z mastem i koprem
risotto
przyrzqdzone na biatym winie z precikami szafranu i parmezanem
pieczone plastry ziemniakow
z biatq cebulkq, czosnkiem i oregono
mista
satata z kolorowych warzyw z winnym octem i oliwq z oliwek
ratatouille warzywna
z pomidorami, baklazanami, cukiniq, zielonq paprykq, czosnkiem i swiezymi ziofami



DESERY (2 dania do wyboru, podane na pétmiskach)

karmelowe jabtka na francuskim ciescie
doprawione cynamonem na chrupiqcych ptatkach z bitq Smietanqg
kruche babeczki
z delikatnym kremem waniliowym i owocami jagodowymi
cassata
z borowkami i mietq
tort malinowy
z cytrynowymi biszkoptami nasqczonymi passoa z delikatnym kremem

tarta daktylowa

na kruchym ciescie z mqczkq migdatowq

Cena powyzszego menu wynosi 130,00 z} brutto od osoby.

Do finalnego rachunku doliczamy 10% za serwis.



