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focaccia
dwie wloskie buteczki drozdzowe ze szlachetnq oliwg, solq morskq | rozmarynem.
domowe pieczywo.

PRZYSTAWKI

carpaccio
cieniutkie plastry wysmienitej poledwicy wotowej skropione dziewiczq oliwg
I octem balsamicznym z Modeny, podawane z listkami rukoli, kaparami i pfatkami parmezanu.

krewetki
krewetki tygrysie smazone na masle i czosnku z dodatkiem odrobiny chilli
I chrupkiego wina ‘Rocca Ventosa'.

slimaki
tuzin winniczkow na aksamitnym sosie ze smietanki i gorgonzoli podany z pestkami granatu
i francuskq bagietkq.

salata 7 kurczakiem
filet z piersi kurczaka w kremowym parmezanowym sosie, pachnqcy bazyliq i bialym balsamico,
podany na lisciastych satatach z dodatkiem suszonych pomidorow.

salata 7 serem kozim
kompozycja wioskich satat przyprawionych winegretem i orzechami laskowymi w towarzystwie
zapiekanego koziego sera i gruszek karmelizowanych z Zurawing.




ZUPA

zupa batkanska
batkanska zupa z pomidorow i baktazanéw duszonych na kropli jasnej oliwki
Z prazonymi piniolami i jogurtem greckim.

zupa serowa
lekko pikantna zupa na rosole ziofowym z kurczaka oraz aromatycznych

serach plesniowych z listkami swiezego tymianku.

PASTY

canelloni
makaronowe ,, ruby ” domowego wyrobu faszerowane wofowing w klasycznym
sosie bolonskim, zapiekane pod beszamelem i oprészone parmezanem.

pichiatelli
oryginalne wloskie kluski z borowikami duszonymi na oliwie i biafym winie

z paseczkami poledwicy pachnqcej jatowcem, delikatng Smietankq | swiezymi kietkami.

tagiatelle

makaronowe wstqzki z kurczakiem, suszonymi pomidorami i zielonym groszkiem
w kontrascie z paprykowym sosem.

ravioli

kwadratowe pierozki z delikatnego domowego ciasta nadziewane serem ricotta
i szynkq parmenskq duszone z dodatkami swiezego masta i parmezanu.

DANIA GEROWNE

sandacz
stek z sandacza w towarzystwie muli duszonych na czosnku i krewetek
z delikatnym maslanym sosem podany z ziemniakami i prazonymi wiorkami pora.

poledwiczka
grillowana poledwiczka wieprzowa w catosci, podana z zielonym kopytkami - gnocchi,

szpinakiem duszonym na masetku parmezanowym oraz sosem ze swiezych pomidorow
I zielonego pieprzu.

kaczka
polowka kaczki pieczonej w kompozycji ziéf serwowana z ziemniakami
z grilla i glazurowanymi buraczkami.



DANIA GELOWNE

stek
wyborna poledwica wotowa z grilla marynowana w czerwonym winie i ziotach,
serwowana na rosti z ziemniakow i cukinii z wyrazistym sosem z gorgonzoli.

DESER

tort bezowy
rozplywajqca sie W ustach beza figowa przefozona delikatnym kremem z mascarpone

I czekolady z kroplq sosu figowego na cukrze i brandy.

deser lodowy
kompozycja lodow waniliowych z musem czekoladowym, kroplq likieru Bailey’s i prazonymi migdatami,

wypietrzona w szklanym pucharku.

suflet
wykwintne ciastko czekoladowe z wyplywajqcq lawq phynnej gorqcej czekolady podane z lodami
waniliowymi.

kieliszek wody z cytrynq i swieZym rozmarynem
oraz
Kieliszek wina

Liczba Gosci:

5~6 0s0b: 210,00 z} / od osoby
7~Q 0SOb: 197,00 zt / od osoby
10~12 0s6b 192,00 z} / od osoby

Zupe serwujemy indywidualnie, pozostate potrawy — na pétmiskach.
Do finalnego rachunku doliczamy 10% serwisu.



